


Benvinguts i benvingudes a la sisena edició del BREWMAGEDDON! Esta volta alcem les veles i ens dirigim cap al nord, 
a aigües basques, per descobrir el tresor de la cervesera Basqueland!
 
Des de 2015, Basqueland es dedica a fer cerveses amb més cura que un artesà modelant una obra mestra. Cada 
botella que ix de la seua fàbrica porta l’esperit de la gastronomia basca, elaborada amb ingredients de primera i un 
domini de les tècniques que només s’aconsegueix amb molta passió i dedicació. Parlem d’una cervesera que no fa les 
coses a mitges i que sap sorprendre a cada glop.
 
Les seues IPES són potents i variades, però no s’acaben ací les opcions. Basqueland també ens ofereix cerveses de 
sabors sorprenents i ben equilibrats, sempre cuidant cada detall per a assegurar una experiència sensorial que ens 
deixa amb ganes de repetir. Tant si busques una cervesa fresca per a disfrutar a l’aire lliure com una amb cos per a 
assaborir amb calma, Basqueland ho té tot.
 
I bé, encara que podrien presumir de tindre més premis que la sala d’un museu, el que realment els enorgulleix és 
veure com la gent gaudeix de cada cervesa. Això és el que els impulsa a continuar explorant nous sabors i a mantenir 
sempre alta la bandera de la qualitat.

Així que, preparats per a surcar mars de sabors en aquest BREWMAGEDDON VI amb Basqueland? Alceu els gots, 
corsaris del bon beure, i a gaudir d’aquesta travessia cervesera!
 
Salut i que no falte mai el bon sabor a bord!

1 Zumo

3 Surf & Turf 4 Cream of 
Cashmere

2 Bramble On

Estil: Hazy IPA
Alcohol: 6  % 
ABV

Llúpols: Mosaic, 
Citra, El Dorado.

Estil: West Coast 
IPA
Alcohol: 7% ABV

Llúpols: Azacca, 
Columbus, 
Simcoe.

Estil: Oat Cream 
IPA
Alcohol: 6.2  % 
ABV

Llúpols: 
Cashmere, 
Cashmere Cryo.

Estil:  Fruited 
Sour
Alcohol: 5,7  % 
ABV

Basqueland Zumo és una IPA tan sucosa que et farà pensar 
que li has pegat un glop a un smoothie tropical en lloc d’una 
cervesa. Amb una càrrega de llúpol en dry-hop que no 
es queda curta, cada glop et dona una explosió d’aromes 
exòtiques que et farà somriure de gust. 

Tasta-la ben fresca, que açò és un festival per al paladar!

Elaborada en col·laboració amb Outer Range Alps, aquesta 
cervesa et fa preguntar: ¿Surf o esquí? Amb llúpols clàssics 
com Columbus i Simcoe que et porten notes fresques de pi 
i aromes herbals, barrejats amb el toc modern d’Azacca que 
afegeix un gir tropical, és tota una festa al paladar. De final 
sec i amargor neta, deixa que les maltes senzilles deixen 
brillar els llúpols com toca. 

Un glop que combina tradició i modernitat amb molta classe!

Gaudim de cada glop amb responsabilitat! Si no pots acabar el got, no passa res. Recorda que estem en una cata, no en una competició. Salut i a tastar amb seny!Podeu veure la resta de cerveses Basqueland a: www.basquebeer.com - Seguir-nos a Instagram @brewmageddon

La nova joia de la sèrie “Cream”, Cream of Cashmere, és 
un autèntic espectacle de llúpols Cashmere de principi a fi. 
Amb un sabor intens a meló cantalup que et transporta a un 
jardí tropical, combinat amb subtils tocs de resina i herba, 
cada glop és pura delícia. La avena i lactosa li donen una 
suavitat tan vellutada que et costarà deixar el got. 

Submergeix-te en aquest plaer cremós i deixa que t’envolte 
completament!

Elaborada en col·laboració amb Ārpus Brewing. Esta cervesa 
àcida és un ball deliciós entre el dolç i l’àcid. Amb el sabor 
sucós de les mores i els arándanos, i un color morat que 
hipnotitza, cada glop és una carícia d’acidesa natural gràcies 
a la levadura Philly. 

El resultat? Una experiència tan sorprenent que et farà 
repetir sense pensar-ho. Fes-li un tast i deixa’t portar!

5 Dubbelganger 6 Sobremesa

Estil: Belgian 
Dubbel
Alcohol: 7,2  % 
ABV

Estil: Imperial 
Pastry Stout
Alcohol: 12  % 
ABV

Basqueland torna amb la seua estimada Dubbel! Aquesta 
cervesa fosca es caracteritza pel seu dolç sabor a malta 
i els aromes a plàtan, clau i caramel que ens recorden a 
les festes de Nadal. Fidels a l’estil clàssic de les Dubbels, li 
han donat un final més sec per fer-la encara més bebible. 
Perfecta per a compartir al costat del foc durant les festes.

Una Dubbelganger que no pots deixar escapar!

Elaborada en col·laboració amb Amundsen Brewery, Sobremesa 
és una Imperial Pastry Stout creada per a gaudir amb calma i 
bona companyia. Amb un cos complex construït sobre una barreja 
de maltas especials (xocolate, golden naked oats, Carafa Special, 
i més) aporta sabors a galeta, caramel i mel. A més, ha sigut 
condicionada amb cafè, vainilla, avellanes i caramel per a oferir 
una autèntica simfonia dolça amb notes torrades. 
 
Ideal per als moments de sobretaula, on els sabors es fonen i 
el temps sembla aturar-se.


