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Benvinguts i benvingudes a la cinquena edició del BREWMAGEDDON! Aquesta vegada ens traslladem al 
sud per descobrir una cervesera amb molt de caràcter: YAKKA, directament des de l’horta de Múrcia, on 
des de 2009 es dediquen a crear cerveses artesanals que reflecteixen la seua passió per l’ofici.
 
YAKKA és molt més que una simple cervesera, és un projecte nascut de l’amor per la cervesa ben feta. 
Amb el seu Tap Room i 15 grifos, ofereixen als seus visitants una experiència cervesera única. Elaboren 
cerveses sense filtrar ni pasteuritzar, amb una qualitat que no es mesura amb laboratoris, sinó amb la 
reacció dels seus clients: el famós “Buas! Això està boníssim!”. A més, ells no es conformen amb menys 
que l’excel·lència, i això es nota en cada gota.
 
I ara, atenció, perquè amb YAKKA no només estem parlant de cervesa, sinó d’una filosofia de vida. Aquesta 
gent de Múrcia sap molt bé el que vol: cerveses fetes amb ànima, sense filtres ni pastissos industrials. 
Cada cervesa que creen és com un projecte artesanal, cuidat fins a l’últim detall, des de la selecció dels 
ingredients fins al diàleg amb els tancs de fermentació (sí, diàleg, has llegit bé!). Per a ells, la qualitat és 
un procés continu, no un punt d’arribada.
 
Així que prepareu-vos per un viatge de sabors on cada glop ens recorda que la cervesa és molt més que una 
beguda: és l’art de combinar passió, tradició i, per què no, una mica de bogeria. Les cerveses de YAKKA 
no són per a tots els públics, sinó per a aquells que saben apreciar la màgia d’allò artesanal. Amb elles, 
cada glop és una experiència, i estem a punt de viure’n unes quantes!

Salut i a gaudir! Que comence l’aventura amb YAKKA i les seues cerveses que ens faran vibrar!
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BALTICA 4 PLATANAZO

2 TORA

Estil: Hazy Session IPA
Alcohol: 4,4% ABV
Amargor: 30 IBU

Visual: Rubia, neta, brillant, 
carbonatacio baixa, espuma 
cremosa.
Aroma: Afrutat, floral, exòtic
Sabor: Sec, amarg, dolç.
Sabor-Cos: Intens, Baix.

Levadura: Ale
Maltes: Malta d’ordi, malt de 
blat i flocs d’ordi.
Llúpols: Comet, Cashmere, 
Idaho 7 y Mosaic.

Estil: Baltic Porter
Alcohol: 6,8 % ABV
Amargor: 20 IBU

Visual: Negra, caoba, 
espuma cremosa.
Aroma: Caramel, regalèssia, 
xocolata, torrefecte.
Sabor-Cos: Intens, Generós, 
carbonatació mija.

Levadura: Lager.
Maltes: Malta d’ordi (Base, 
caramel·litzada i torrefacta).
Llúpols: EK Golding, Summit.

Estil: Belgian Tripel
Alcohol: 10,0 % ABV
Amargor: 30 IBU

Visual: Rubia rosadeta, un 
poc turbia, espuma nacarada, 
carbonatació mija.
Aroma: Maltós, afrutat, 
licorós.
Sabor-Cos: Intens, baix.

Levadura: Belgan Ale.
Maltes: Malta d’ordi, Flocs 
d’ordi, Flocs de civada, Flocs 
de blat.
Llúpols: Nugget, Tradition.

Estil:  West Coast Ipa
Alcohol: 6,0% ABV
Amargor: 40 IBU

Visual: Rubia, neta, brillant, 
carbonatacio baixa, espuma 
cremosa.
Aroma: Afrutat, resinós.
Sabor-Cos: Amarg, Mig.

Levadura: Ale
Maltes: Malta d’ordi, Flocs 
d’ordi.
Llúpols: Nugget, Cascade, 
Ekuanot.

Esta rubia, una miqueta turbia i ben llupolada, t’ofereix 
un paisatge cerveser ple de sorpreses. Amb ella, tant 
pots viure aventures esbojarrades com relaxar-te 
mirant l’horitzó amb tota la calma del món. 
 
Armonia: un bon grapat d’ametlles, escapades 
improvisades i aquells moments en què et preguntes 
on has anat a parar.

Cervesa negra, torrada, caramel·litzada i amb un toc 
licorós, però que entra suau. Una recepta juganera, 
amb el seu aire solemne i plena d’història. 
 
Negror sense complicacions, amb elegància i intensitat, 
com un túnel amb llum al final. 
 
Armonia: mejilons al vapor, cloïsses amb salseta 
bona i un documental històric per fer-te el sabut.

Tripel pujada de voltatge i tunejada amb plàtans de 
Canàries. 
 
Una rubia divertida, amb notes de plàtan i una fusió perfecta 
entre els sabors d’aquesta fruita i els èsters de la llevadura. 
Una trobada seductora de sabors en edició limitada. 
 
Armonia: xocolata negra de la bona, pa de panses i, 
per descomptat, un bon plàtan.

I eixa Tora, apassionada per la birra, que cada nit fuig 
de casa buscant el bar que li done vida. Amb cada 
glop, va deixant arrere els seus mals. 
 
Una cervesa afruitada i amable, amb un aroma tan 
reconfortant com sensual. 
 
Armonia: rabo de bou, penes que no se’n van i dies 
que necessiten un bon gir.

5 QUINTUPLE 6 SEXTUPLE

Estil: Belgian Quintuple
Alcohol: 13,0 % ABV
Amargor: 45 IBU

Visual: Daurada, turbia, 
bombolla fina.
Aroma: Flors i fruites, 
licorós, caramel, especiat.
Sabor-Cos: Lleuger, càlid, 
complex, carbonatació alta.

Levadura: Belgan Ale.
Maltes: Malta d’ordi, Malta 
de blat, Flocs de blat.
Llúpols: Huel Melon, 
Cascade, Lemondrop.

Estil: Belgian Sextuple
Alcohol: 15,0 % ABV
Amargor: 65 IBU

Visual: Daurada, turbia, 
espuma nacarada, 
carbonatació mija.
Aroma: Maltós, afrutat, 
licorós.
Sabor-Cos: Intens, baix.

Levadura: Belgan Ale.
Maltes: malt d’ordi, blat i 
sègol.
Llúpols: Herkules, Chinook, 
Nugget, Triskel, Saphir.

“Cinco lobitos tiene la loba, cinco lobitos detrás de una olla. 
Cinco tenía, cinco crió, y a todos los cinco, birrita les dió.”

Ambarina, caramel·litzada, curativa i tan complexa 
com tu et deixes portar. 
 
Armonia: cerimònies eternes, vols d’altura i dinars 
que posen a prova la paciència.

Adjunts: Sugar candy, flor de taronger, trenca de taronja, camamilla, regalèssia, estrelles d’anís.

Grandiosa i eloqüent, com veureu, aquesta creació 
juga al sis. Disparatada? Sí, un “pepino” de cervesa. 
 
Ambarina, càlida, licorosa i amb la seua màgia 
hexagonal, equilibrada i suculenta fins a l’últim glop. 
 
Armonia: rituals que no saps ben bé de què van, 
resetejos de memòria i el formatge més fort que trobes.


